VUPP

VYZKUMNY USTAV
POTRAVINARSKY PRAHA

Vyzkumny ustav potravinarsky Praha, v. v. i.

Zkusebni laboratof
Radiova 1285/7
Praha 15 - Hostivar, 102 00

WWW.vupp.cz
Kontakty: zkl@vupp.cz; + 420 296 792 399

L1700

Cislo protokolu: 2209022021C

Protokol o zkousce
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Zakaznik

Datum objednavky

1.9.2022 Objednavka & |

12

Jméno

LABETA, a.s.

Pouzita metoda

Ndazev metody ELISA SOP ¢. Limit Nejistota
’t -+ * v v rd

Adresa (kontaktni) | Dfenice 81, 537 01 Chrudim stanovent: - kvantifikace merenl

ELISA stanoveni SOPO01
Kontaktni osoba, e- |Jana Simerdova, jana.simerdova@labeta.cz, ﬁll;t.em; N so_ulf;ggi (manuél R- 5 ppm (mg/kg) 25%
mail/ telefon tel. 469 687 257 RI_D/-{:EREIrEnICIéGIiadin BIO.pht?lrm
I€o/ DIC 49813749/ CZ 49813749 Gliadin)
Fakturacni adresa

(pokud se lisi od
adresy kontaktni)

Pfijem do zkuSebni laboratore: 2.9.2022

Analyza zahdjena: 2.9.2022 Analyza ukoncena: 5.9.2022

Odbér byl proveden zdkaznikem

Matrice — potravina

Poznamky:

Prohlaseni:

Laboratof prohlasuje, Ze vysledky zkousek se tykaji jen zkousenych vzorku.

Tento protokol muZe byt reprodukovan jediné cely, jeho ¢ast pouze s pisemnym souhlasem zkusebni laboratore.

Vysledky se vztahuji ke vzorku, jak byl prijat.
Symbol ** u metody znaci neakreditovanou zkousku.

* zdrojem je manual vyrobce
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Vysledky zkousky
Specifikace vzorku zadavatelem Vysledek ELI,SA
Y. stanoveni
vgcl)srll(()u 3 Gluten Poznamka
Poradi Nazev vzorku Sarze DMT Datum odbéru | jednotka ppm
(mg/kg)
221009 1 Chléb slunecnicovy bez lepku Labeta 500 g L10:36 26.08.2023 01.09.2022 <5 -
221010 2 Chléb tmavy bez lepku Labeta 500 g L10:32 29.08.2023 01.09.2022 <5 -
221011 3 Univerzalni smés bez lepku Labeta 550 g L11:23 27.02.2024 01.09.2022 <5 -
221012 4 Bagetky bez lepku Labeta 400 g L08:16 28.02.2024 01.09.2022 <5 -
221013 5 Bramborové knedliky bez lepku Labeta 300 g L07:47 27.02.2024 01.09.2022 <5 -
221014 6 Drobeny dort bez lepku KORPUS L11:44 28.02.2024 01.09.2022 <5 -
221015 7 Drobeny dort bez lepku NAPLN L11:44 28.02.2024 01.09.2022 <5 -
221016 8 Jiska svétla bez lepku Labeta 250 g L10:02 29.02.2024 01.09.2022 <5 -
221017 9 JiSka tmavd bez lepku Labeta 250 g L12:15 29.02.2024 01.09.2022 <5 -
221018 10 Pernik bez lepku Labeta 400 g L13:17 28.02.2024 01.09.2022 <5 -
Analyzovala a schvdlila: Ing. Markéta Begany, Vedouci zkusebni laboratore
Dne: 5.9.2022
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